
 

Είμαστε στη διάθεση του κάθε επισκέπτη που επιθυμεί να γνωρίζει εάν κάποια πιάτα περιέχουν συγκεκριμένα συστατικά.  

Παρακαλείστε να μας ενημερώσετε για οποιαδήποτε αλλεργία ή ειδική διατροφική ιδιαιτερότητα για την οποία πρέπει να είμαστε 

ενήμεροι, κατά την παραγγελία σας. 

 

 

 

 

 

 

TEA ME AWAY 

Αλμυρά εδέσματα | Savory delights 

Μπριός βουτύρου με καπνιστό σολομό, τυρί κρέμα και αγγούρι 

Λευκό τραμενζόνε με αυγό ελευθέρας βοσκής και σπιτική μαγιονέζα 

Roast beef σε οκτάσπορο ψωμί και σάλτσα ταρτάρ 

Καβούρι ‘King Crab’ σε ψωμί ολικής άλεσης με λιναρόσπορο 

   

** 

Φρεσκοψημένα σκονς αμυγδάλου με Κορινθιακή σταφίδα 

σερβίρονται με  εποχιακές μαρμελάδες και ‘clotted cream’ 

Επιδόρπια | Desserts  

‘Caramel Moelleux’ 

Moelleux bitter σοκολάτας με ganache καραμέλα 

‘Paris-Brest’ 

Choux με κρέμα και πραλίνα από φιστίκι Αιγίνης 

‘Monte Crist’ 

Biscuit bitter σοκολάτας με crémeux βατόμουρο και μους bitter σοκολάτας 62% 

 

 

 

 



 

Είμαστε στη διάθεση του κάθε επισκέπτη που επιθυμεί να γνωρίζει εάν κάποια πιάτα περιέχουν συγκεκριμένα συστατικά.  

Παρακαλείστε να μας ενημερώσετε για οποιαδήποτε αλλεργία ή ειδική διατροφική ιδιαιτερότητα για την οποία πρέπει να είμαστε 

ενήμεροι, κατά την παραγγελία σας. 

 

 

 

 

 

 

 

Συνοδευτικά | Accompaniments 

Κέικ Πορτοκάλι με μαρμελάδα πορτοκάλι 

Κέικ Λεμόνι με γλάσο από λικέρ ‘Limoncello’ 

Ginger cookies με σοκολάτα γάλακτος 

Cannelés de Bordeaux με βανίλια και ρούμι 

 
 
 
 

38€ 

ανά άτομο | 

Περιλαμβάνεται ένα tea box από τη συλλογή του βραβευμένου Γάλλου Pastry Chef Arnaud Larher  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΑ -  

 


