
 
 

Four Hands Dinner  

Jean-Charles Métayer & Πάνος Ιωαννίδης 

29 Αυγούστου 2019 

 

 
Καλωσόρισμα (Ιωαννίδης & Métayer) 

 

Χτένια Καρπάτσιο σε Ζελέ Ιβίσκου, Σαλάτα από Φινόκιο, Πράσινο Μήλο και 

Παστουρμά  

(Ιωαννίδης) 

 

Φουά Γκρα με Χαβιάρι Vinsanto, σερβιρισμένο με Chutney Nτομάτας 

Σαντορίνης (Métayer) 

 

Αστακός με Εσπεριδοειδή και Τρούφα  

(Ιωαννίδης) 

 

Σφαίρα από Μπαρμπούνι ‘Bouillabaisse’ και Κύλινδρος από Φάβα και Ζελέ 

Λεμονιού 

(Métayer) 

 

Φαγκρί σε Κρούστα Αλατιού à la Méditerranée 

(Ιωαννίδης) 

 

Μοσχάρι "À la Ficelle" με Αφρό Τρούφας, Πατάτες και Χρωματιστά Καρότα  

(Métayer) 

 

Crème brûlée Βασιλικού, Σύκα με Vin Santo και Φρούτα του Πάθους 

(Ιωαννίδης) 

 

Mignardises 

(Ioannidis & Métayer) 

 
160 ευρώ το άτομο 

Στην τιμή περιλαμβάνονται όλοι οι νόμιμοι φόροι 

 

 

 

 


